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MALTO PILSEN 2RP .

UNITA

PARAMETRI
Umidita
Estratto (secco)

Differenza fine-grossa

Colorazione del mosto

Post-colorazione
Proteine totali (malto secco)

Proteine solubili
Indice Kolbach
Hartong 45°
Viscosita

Ph

Potere diastasico
Friabilita

Grani interi
PDMS

NDMA
Filtrazione
Tempo saccarificazione

Aspetto del mosto

Calibrazione: - superiore 2,5 mm
- scarto
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., CASTLE MALTING - B&K

BELGIO
IL MALTO DEL PAESE FAMOSO PER LE SUE BIRRE
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